
acciuga xl
pan con tomate 

frittelle
di astice blu

tiepido di mare
pesci e verdure al vapore
con maionese al prezzemolo

baccalà mantecato
+ POLENTA ALLA GRIGLIA

canestrini
gratinati

sardoncini marinati
con cipolla

hummus
di ceci con pita

prosciutto crudo
& squacquerone
CON PIADINA E GIARDINIERA

capasanta
ceviche

2010

12

17

4

18

12

14

10

14

battutina
piccoli ritagli di pasta 

risottata con cozze, 
pomodoro e basilico

 17

cappelletti
di sogliola

stridoli, burro e limone
20

strozzapreti 
tonno, olive e pomodoro

16 

tagliolini
vongole sgusciate

e olio al prezzemolo
17

tagliatelle
al ragù di manzo

e maiale tradizionale 
14

fritto misto locale
tutto senza spine

22

mazzancolle
in guazzetto 

20

calamari gratinati 
dell’adriatico,
con misticanza 

20

pollo all’harissa 
con hummus, tzatziki,

melanzane e pita 
16

14
misticanza
foglie di stagione
e dressing alla senape

burrata
insalata di pomodori

e basilico

Crème 
caramel

Pane a lievitazione naturale e Olio dei colli di Rimini - 3€ | Piadina 1, 50€ | Massimo due paste per tavolo. Alcuni prodotti potrebbero 

essere surgelati, per qualsiasi allergia e intolleranza rivolgersi al personale di sala. Non si fanno conti separati.

Il menù potrebbe variare in base alle disponibilità di mercato. I prodotti da consumarsi crudi sono stati sottoposti ad abbattimento.

torta 
diplomatica

cheesecake 
basca

ai frutti di bosco

8

gelato
  
88 8

sono sempre diversi,

chiedi allo staff

crudo del giorno
secondo disponibilità

carpaccio di tonno
capperi e origano

20

Halloumi salad
avocado, pomodori, cetrioli, 
olive, halloumi, semi di 
girasole, dressing al limone

14

6

cannoncino
alla crema

2,5

8zucchine 
basilico e menta 



circolino’s /pritz
Lillet rosé, tonica    
Galvanina, timo, pompelmo - 8

pretty solero
havana 3, havana especial, 
brandy, maracuja, orzata -10

bloody mary
wyborova, spicy 

tomato juice, sake
10

mia wallace
Select, gin peach and rose, 
raspberry shrub, vanilla - 10

piccante
altos blanco, vida mezcal,
nixta, lime e spicy mix - 10

champagne leriche - meunier 

zeno metodo classico - santa lucia

franciacorta brut le vedute - s.a.

scabi rebola - san valentino - 2024

verdicchio la staffa - 2024

bianco del circolino 
trebbiano della fiamma - santa lucia 

posca bianca orsi 
vino perpetuo - s.a.

vi.vi. rosato sirah - 2025

taibo santa lucia sangiovese - 2024 

draft beers

bottled

messina vivace 

altos Blanca
altos reposado
Patron Cafè
Fortaleza reposado
Clase Azul reposado
Palenque espadin
del maguey mezcal vida

water
chinotto galvanina
galvanina orange soda
pepsi products
coffee

messina vivace
corona
corona zero (alcool free)
daura (gluten free)

famous 
famoso

poli
barricata

vivi 
rebola

207 amaro locale 
zafferano

spinoso 
tenuta saiano
carciofo

amara
arancia rossa

beefeater

malfy originale

malfy rosa

plymouth

beluga                    

espresso martini
wyborowa, kahlua, 
espresso - 10

basil smash
Malfy gin, basilico, limone - 10

Galvanina Organic Italian Tonic

portofino

monkey 47

hendrick’s 

nordes

wyborowa

5

14

9

10

5

5

6

6

4

4

9

10

10

10

12

10

10

3,5 / 6

5

3,50

4

4

4

2 / 3

5

6

7

10

30

9

8

5
5
6

7

12

8

6

7

8

8

6

Bumbu original
hampden
nikka days
fireball

8
8
8
5

ginger bloom
Plymouth, cachaca, 

fiori di sambuco, 
miele e zenzero 

10


