2026

Cuuci

CAPASANTA CRUDO DEL GIORNO CARPACCIO DI TONNO
CEVICHE SECONDO DlSPONlBlLlTA CAPPERI E ORIGANO
10 20 20
M/Wdﬂf& Ywila Secornds
ACCIUGA XL a BATTUTINA FRITTO MISTO LOCALE
PAN CON TOMATE TUTTO SENZA SPINE
PICCOLI RITAGLI DI PASTA 29
FRITTELLE 18 RISOTTATA CON COZZE,
POMODORO E BASILICO
DI ASTICE BLU 17 MAZZANCOLLE
IN GUAZZETTO
TIEPIDO DI MARE 17 CAPPELLETTI 20

PESCI E VERDURE AL VAPORE
CON MAIONESE AL PREZZEMOLO

BACCALA MANTECATO 12
+ POLENTA ALLA GRIGLIA
CANESTRINI 14
GRATINATI

SARDONCINI MARINATI 12
CON CIPOLLA

HUMMUS 10
DI CECI CON PITA
PROSCIUTTO CRUDO 14

& SQUACQUERONE
CON PIADINA E GIARDINIERA

HALLOUMI SALAD 14
AVOCADO, POMODORI, CETRIOLI,
OLIVE, HALLOUMI, SEMI DI

GIRASOLE, DRESSING AL LIMONE

CREME CHEESECAKE
BASCA
CARAMEL Al FRUTTI DI BOSCO
8 8

STRIDOLI, BURRO E LIMONE
TONNO, OLIVE E POMODORO

VONGOLE SGUSCIATE
E OLIO AL PREZZEMOLO

AL RAGU DI MANZO
E MAIALE TRADIZIONALE

Salate &WMW

DI SOGLIOLA
CALAMARI GRATINATI

DELL’ADRIATICO,
CON MISTICANZA
20

20

STROZZAPRETI

POLLO ALL’HARISSA
CON HUMMUS, TZATZIKI,
MELANZANE E PITA
16

16

TAGLIOLINI

17

/—\

TAGLIATELLE

MPRE DIVERSI9

5°N° SE STAFF

CHIEDI ALLO

14

8
BURRATA ZUCCHINE
INSALATA DI POMODORI BASILICO E MENTA
E BASILICO MISTICANZA 6

14 FOGLIE DI STAGIONE
E DRESSING ALLA SENAPE
LDolei
TORTA CANNONCINO
e DIPLOMATICA ALLA CREMA
8 8 2,5

Pane a lievitazione naturale e Olio dei colli di Rimini

- 3€ | Piadina 1, 50€ | Massimo due paste per tavolo. Alcuni prodotti potrebbero

essere surgelati, per qualsiasi allergia e intolleranza rivolgersi al personale di sala. Non si fanno conti separati.
I menu potrebbe variare in base alle disponibilita di mercato. | prodotti da consumarsi crudi sono stati sottoposti ad abbattimento.




CIRCOLINO’S /PRITZ
LILLET ROSE, TONICA
GALVANINA, TIMO, POMPELMO - 8

PRETTY SOLERO
HAVANA 3, HAVANA ESPECIAL,
BRANDY, MARACUJA, ORZATA -10

MIA WALLACE
SELECT, GIN PEACH AND ROSE,
RASPBERRY SHRUB, VANILLA - 10

‘%aw @%

GINGER BLOOM
PLYMOUTH, CACHACA,
FIORI DI SAMBUCO,

MIELE E ZENZERO PICCANTE

ESPRESSO MARTINI
WYBOROWA, KAHLUA,
ESPRESSO - 10

10 ALTOS BLANCO, VIDA MEZCAL,

NIXTA, LIME E SPICY MIX - 10
BLOODY MARY

WYBOROVA, SPICY

TOMATO JUICE, SAKE BASIL SMASH

10 MALFY GIN, BASILICO, LIMONE - 10

%Z@ by the glar
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DRAFT BEERS

CHAMPAGNE LERICHE - MEUNIER 12 MESSINA VIVAGE S
ZENO METODO CLASSICO - SANTA LUGIA g | o
BOTTLED
FRANCIACORTA BRUT LE VEDUTE - S.A. 8 MESSINA VIVACE 5
CORONA 5
SCABI REBOLA - SAN VALENTINO - 2024 6
CORONA ZERO (ALCOOL FREE) 5
VERDICCHIO LA STAFFA - 2024 7 DAURA (GLUTEN FREE) 6
BIANCO DEL CIRCOLINO 5 07
TREBBIANO DELLA FIAMMA - SANTA LUCIA ydl/ﬁ
POSCA BIANCA ORSI 8 ALTOS BLANCA 5
VINO PERPETUO - S.A. I o e S =
VI.VI. ROSATO SIRAH - 2025 8 PATRON CAFE 7
FORTALEZA REPOSADO 10
TAIBO SANTA LUCIA SANGIOVESE - 2024 6
CLASE AZUL REPOSADO 30
PALENQUE ESPADIN 9
% DEL MAGUEY MEZCAL VIDA 8

/7 GALVANINA ORGANIC ITALIAN TONIC

BEEFEATER 9 PORTOFINO 12 (Wf[)m

MALFY ORIGINALE 10 MONKEY 47 14

WATER 3,50
MALFY ROSA 10 HENDRICK’S 10 TR 15 (Y A T n
PLYMOUTH 10 NORDES 10 GALVANINA ORANGE SODA 4
PEPSI PRODUCTS 4
4 COFFEE 2/3
Lodha
BELUGA 10 WYBOROWA o &y .
772didl ——— %ﬂﬁ
% Wé G & 670 207 AMARO LOCALE 5 FAMOUS 4
@ ZAFFERANO FAMOSO
BUMBU ORIGINAL 8 SPINOSO ane  Fod 4
HAMPDEN 8 CARCIOFO =l R
NIKKA DAYS 8 6
AMARA vivi
FIREBALL 5

ARANCIA ROSSA 6 REBOLA




